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Informations & Inscription
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La formation, un tremplin pour évoluer

Un seul objectif :
Accompagner, former, perfectionner, les salariés rattachés à la Convention Collective 3237, les chefs d’entreprises de la Branche, mais aussi les porteurs de projets, les demandeurs d’emploi, les personnes en reconversion, qui souhaitent rejoindre nos métiers.
Découvrir les formations
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Actualités des Epiciers et des commerces alimentaires de proximité


Lire les dernières actus
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			Adhérez à Epiciers de France

1. Une assistance juridique personnalisée

2. Une base documentaire juridique pour mieux gérer votre commerce

3. Un centre de formation dédié au métier de l’épicerie

4. Des tarifs négociés sur des services (emballage, énergie, …)

5. Une information de qualité via notre revue et les brèves juridiques


		
 
	
 	
			
		


Adhérer



	
		
			01 55 43 31 75


		
 
	
 




	
			
		






	
		
			Ensemble plus fort!

Notre fédération est administrée par une équipe de commerçant(e)s qui, comme vous, connaissent les réalités du terrain et les difficultés du chef(fe) d’entreprise. Votre adhésion vous rendra plus fort(e) et mieux informé(e).

Alors n’attendez plus ! Rejoignez-nous et réinventons notre métier.


		
 
	
 
	
		
			
			[image: Signature : Alexis Roux de Bézieux]

		

	


	
		
			Président


		
 
	
 










	
		
			Les missions des Epiciers de France

Pour relever les défis qui attendent les épiciers, la Fédération s’est fixé 4 missions principales
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			Vous protéger


		
 
	
 	
			
		



	
		
			Bénéficier d’une protection juridique intégrée et de l’accompagnement de nos experts


		
 
	
 	
			
		






	
		
			
library_books

		

	


	
		
			Vous former


		
 
	
 	
			
		



	
		
			Accéder à l’ensemble des formations développées pour les épiciers par des épiciers


		
 
	
 	
			
		






	
		
			
feedback

		

	


	
		
			Vous informer


		
 
	
 	
			
		



	
		
			Connaître les tendances du secteurs et l’actualité des entreprises grâce à nos newsletter et à la médiathèque


		
 
	
 	
			
		






	
		
			
sentiment_satisfied_alt

		

	


	
		
			Vous représenter


		
 
	
 	
			
		



	
		
			Défendre vos intérêts auprès des pouvoirs publics, des collectivités et des administrations


		
 
	
 	
			
		







	
			
		


Adhérer






	
		
			Épiciers de France Formation


		
 
	
 	
			
		







	
			
		



	
		
			Grâce à Epiciers de France Formation, gagnez en compétences !

La Fédération, à travers son centre de formation Epiciers de France Formation, proposent un parcours de formations spécialement développées pour vous épiciers.

Que vous soyez chef.fe d’entreprise, porteur de projet ou salarié dans une épicerie, il y a une formation faite pour vous.

Epiciers de France Formation est certifié Qualiopi
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Découvrir les formations



	
		
			Des formations pratiques

100% pris en charge*


		
 
	
 
	
		
				Maîtriser l’essentiel en épicerie


	Conseils en magasin selon les saisons
	Hygiène & Traçabilité
	Et bien plus encore


*Salariés : Prise en charge au travers des cotisations obligatoires versées par l’entreprise sur les salaires.

TNS : reste à charge 150 €


		
 
	
 









3156heures de formation dispensées*




254professionnels formés*




66formations au catalogue*




95% satisfaction*








	
		
			* chiffres 2022


		
 
	
 





	
		
			Les commerces de proximité en France

Que vous soyez épicier/épicière fin, rural, pratique ou ethnique,

Epiciers de France représente toutes les épiceries partout en France
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			Crédits photos ©Charlotte du Genestoux (février 2020)
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			Les dernières actualités

Toutes les actualités juridiques, réglementaires, événementielles

ou tendance en un clic
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Salon professionnel de l’Épicerie Fine Grand Est 1ʳᵉ édition

Articles associés: Automatisation des hypers le dimanche après-midi : ce qu’en pense les Épiciers de France Coronavirus : actualités du 23 mars 2020 Coronavirus : actualités du 16 juin 2020 ATTESTATION ET DECRET DU 29 OCTOBRE 2020

[image: Author Image]Marie-Lucille Mestrallet
21 mars, 2024
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Prévoyance : comment êtes-vous protégé ?

Accident du quotidien, Arrêt de travail, Longue maladie, Invalidité, Décès… Comment êtes-vous protégé en cas de coup dur ? Qu’arriverait-il, pour vous, vos proches et votre entreprise ?   Lorsqu’on est travailleur non salarié, les indemnités versées par le Régime Obligatoire ne sont généralement pas...
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L’impact attendu des JO sur la prolifération des nuisibles

Depuis un moment déjà, les professionnels du secteur du traitement des nuisibles tirent la sonnette d’alarme sur l’impact des JO sur les espèces invasives dans la capitales.  Malheureusement le sujet n’est toujours pas anticipé par les pouvoirs publics et l’organisation des JOP.   Pour résumer,...
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Agefice actualise ses plafonds financiers 2024

L’AGEFICE met en place au profit des Travailleurs non-salariés, une indemnisation forfaitaire de perte de ressources, dont vous trouverez le détail ci-après. Cette indemnisation vient en complément des coûts pédagogiques déjà pris en charge.   L’indemnisation forfaitaire de la perte de ressources : C’est quoi ? Elle...
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Réouverture de Click&Form pour les formations 2024

L’Opcommerce propose aux entreprises du commerce, via sa plateforme Click&Form, un panel de formations en présentiel ou en distanciel dans de nombreux domaines : Bureautique et informatique, Commerce vente et marketing, Management, Ressources humaines, Transport logistique et sécurité, Cybersécurité, Transition écologique, RSE… Vous souhaitez faire bénéficier...

[image: Author Image]Marie-Lucille Mestrallet
29 janvier, 2024





	[image: ]
FNE-Formation 2023 : Prolongation du dispositif jusqu’en mars 2024

Bonne nouvelle pour les entreprises ayant des projets de formation, le FNE Formation 2023 (Fonds National Européen) est prolongé jusqu’en mars 2024. Pour rappel, ce dispositif, lancé en 2020, permet aux entreprises de former leurs salariés pour faire face aux mutations économiques et technologiques.  ...
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			Base documentaire de la profession

Affichages réglementaires

Toutes les affiches réglementaires qui doivent figurer en boutique

Formulaires

Tous les Cerfa utiles en un clic

Fiches pratiques

Des dossiers pour répondre à toutes vos interrogations


		
 
	
 	
			
		


Voir la base documentaire
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			Les partenaires des Epiciers de France



La Fédération est accompagnée dans ses actions de défense et de promotion

du métier d’épicier par des partenaires fidèles


		
 
	
 	
			
		


Découvrez les partenaires	
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            📣La Fédération des Épiciers de France vous f
            	                    [image: 📣La Fédération des Épiciers de France vous fixe un nouveau rendez-vous  👉 La Minute de l’Épicier  Une rencontre interactive avec un spécialiste pour découvrir ou approfondir une des nombreuses facettes de notre métier.   1er rendez-vous autour du MERCHANDISING  Car le merchandising n'est pas réservé à la grande distribution, appropriez-vous cet outil indispensable !  📆 Lundi 25 mars à 14h 📍 En visio  ➡ 30 minutes pour cerner les enjeux d'un bon merchandising dans son point de vente. ➡ 15 minutes d'échange avec Guillaume Solbès, spécialiste en commerce, gestion et merchandising.  Inscription en bio]
        
    



    
        
            Philippe, notre délégué général des Épiciers
            	                    [image: Philippe, notre délégué général des Épiciers de France et Anne-Marie, présidente émérite (et méritante !) des Épiciers de Lorraine au départ en retraite de Marie De Metz Noblat de l'épicerie du goût à Nancy (à gauche, en compagnie de sa nièce et associée Bénédicte). La prochaine AG des Épiciers de France entérinera la fusion entre les Épiciers de Lorraine, les Épiciers d'Alsace et les Epiciers de France - Grand Est sous la houlette de Marie, qui met son temps désormais plus libre au service de l'ensemble des Épiciers de la région Grand Est.  N'hésitez pas à prendre contact avec elle !]
        
    



    
        
            🎉SALON DES ÉPICIERS INDÉPENDANTS par @vrac_n_
            	                    [image: 🎉SALON DES ÉPICIERS INDÉPENDANTS par @vrac_n_co  📍à Anse (20 minutes au nord de Lyon) 📆 le lundi 19 février ⏲️ de 13h30 à 18h ℹ️ S'inscrire (lien en bio)  Après le succès des éditions de Montauban et Bordeaux, le Salon régional des épiciers indépendants, fait escale en région Auvergne-Rhône-Alpes, près de Lyon pour vous proposer de rencontrer les producteurs affiliés au groupement Vrac N Co.  @epiciersdefrance est à nouveau partenaire de cette édition et vous accueillera avec plaisir sur son stand pour parler activité, approvisionnement, formation ou services aux adhérents.  #salonepiciersindépendants #epicerie #epiceriefine #auvergnerhonealpes]
        
    



    
        
            Nous vous aidons à évoluer !

Formez-vous ou for
            	                    [image: Nous vous aidons à évoluer !  Formez-vous ou formez vos salariés avec la Fédération des Épiciers de France ✅  👉 FORMATION : Devenez un responsable adjoint d’un point de vente :  📌 Prochaine session : du 13 au 29 mars 2024   📍 À Paris  🕦 Durée : 49 heures  Inscrivez-vous dès maintenant - places limitées 👇  📧  lcastanie@epiciersdefrance.org   . . . #epicierdefrance #epiceriefine #formationprofessionnelle #evolutionprofessionnelle #artisanfrançais #commercant]
        
    



    
        
            📢 Programme de formations - Février 2024 
Ne m
            	                    [image: 📢 Programme de formations - Février 2024  Ne manquez pas nos formations de février :  👉 Mise en avant d’une vitrine (fromages)  🕞 le 6 février 2024   📍 à Lyon  👉 Poivres et faux poivres  🕞 le 12 février 2024   📍 à Marseille 👉 Hygiène en commerce alimentaire   🕞 le 19 février 2024   💻 en distanciel  👉 L’essentiel du vrac  🕞 le 27 février 2024   📍 à Paris  Inscrivez-vous dès maintenant 👇  📧 lcastanie@epiciersdefrance.org  📞 06 76 14 38 76  Découvrez notre nouveau catalogue de formation 2024 😉👇 https://www.calameo.com/read/006969148c39db33ebdaa  . . . #epiciersdefrance #epiceriefine #artisantfrançais #commercant #formationprofessionnelle]
        
    



    
        
            🚨Ne manquez pas le catalogue de formation 2024 
            
	                
	            	                    [image: 🚨Ne manquez pas le catalogue de formation 2024 ! Nous proposons des formations en présentiel et en distanciel à nos épiciers.  Des formations adaptées aux spécificités de votre métier et accessibles à tous.  Pour 2024 :  👉 60 formations dédiées aux épiciers et futurs épiciers (fruits et légumes, merchandising, animation du point de vente...) 👉 Dont 13 nouvelles formations indispensables pour évoluer et faire évoluer son point de vente (épices & aromates, poivres, planches apéritives...)  Tout pour permettre aux chefs d’entreprise, aux salariés, aux porteurs de projet, de monter en compétences ✅  Découvrez notre catalogue de formation 2024 😉👇 https://www.calameo.com/read/006969148c39db33ebdaa   . . . #epiciersdefrance #formation2024 #formationprofessionnelle #commercants #artisanfrançais #épiceriefine]
        
    



    
        
            Mardi dernier nous avons assisté au salon « Nouv
            	                    [image: Mardi dernier nous avons assisté au salon « Nouvelle vie Professionnelle ». Voici une petite interview de Dominique DELANNOY, le fondateur de la plateforme Les Annonces du Commerce.fr, qui a organisé, pour ce salon, la mobilisation des partenaires dont la Fédération autour de l’espace «J’ouvre mon commerce ». Ne ratez pas nos prochains salons pour que l’on puisse vous rencontrer ! 😉  @mapaassurances @lesannoncesducommerces.fr @crediproparismontparnasse @ankorstore_fr @ganeurocourtage  . . . #epiciersdefrance #épiceriefine #artisanfrancais #jouvremoncommerce #commercant #paris]
        
    



    
        
            🎉 Salon des Maires 2024

Retrouvez Alexis Roux 
            	                    [image: 🎉 Salon des Maires 2024  Retrouvez Alexis Roux de Bezieux, président des Epiciers de France sur l'U2P TV autour de la table ronde thématique : Implantations d'entreprises en milieu rural - Bonnes pratiques.  A suivre en direct ou à voir en Replay sur  https://u2p-tv.fr/  #CGAD #U2P #epiciers #commercedeproximite #ruralité]
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Epiciers de France 

23 rue des Lavandières,

75001 Paris

	06 21 85 48 34

contact@epiciersdefrance.org
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